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1. Introdugao

Este Manual de Instrugdes vai ajuda-lo a instalar, manusear e preservar seu Cooktop da
MIRA. Nas paginas seguintes estao explicagdes sobre todo o funcionamento do aparelhoe a

melhor forma de cuidar dele.

O Cooktop € um aparelho eletrodoméstico como qualquer outro €, bem cuidado, com certeza

vai proporcionar momentos de muita diversao e alegria para vocé e seus amigos.

Os produtos MIRA possuem garantia de qualidade e uma inestimavel elegancia. O “cooktop”,
além de ser um excelente eletrodoméstico, decora e embeleza qualquer ambiente da casa

em que for colocada.

AMIRA possui ainda uma enorme linha de coifas importadas, que aliam conforto e qualidade,
nossa marca registrada. Se inspire no seu “cooktop” o mais facil de limpar da MIRA e venha

conhecertodaalinha da MIRA.

Agora aproveite sua mais nova aquisi¢ao, siga todas as instru¢des deste Manual.

12. Certificado de Garantia

/Garantimos este produto contra qualquer defeito de fabricacdo que venha
a se apresentar no periodo de 09 meses, contados a partir do término da
garantia legal de 90 dias, prevista no artigo 26, inciso I, da Lei n°® 8078/90
(Codigo de Defesa do Consumidor).

SAO CONDIGOES DESTA GARANTIA:

1 - Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser em 48 (quarenta e 0ito)
horas comunicado ao Servico Autorizado MIRA mais proximo de sua residéncia.

2 - Esta garantia abrange a substituicdo de pegas que apresentarem defeitos constatados
como sendo de fabricagdo, além da mao-de-obra utilizada no respectivo reparo.

3 - Este eletrodoméstico seja exclusivamente instalado por um servico autorizado MIRA.

A GARANTIA NAO COBRE:

- Produtos ou pegas danificadas devido a acidente de transporte ou manuseio, riscos,
amassamentos ou atos e efeitos da natureza (raios, inundagao, desmoronamento etc.), ma
armazenagem, desgaste natural.

- Defeitos decorrentes da instalagdo inadequada devido esta tenha sido ocasionada por
pessoal ndo autorizado pela “MIRA".

- Nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento de energia
elétrica no local onde produto esta instalado. A substituicdo, vidrose plasticos.

- Despesas com transporte, pegas, materiais e mao-de-obra para preparar o local aonde for
instalado o produto (ex. Rede elétrica, conexdes elétricas e hidraulicas, tomadas, esgoto,
alvenaria, aterramento).

- Chamadas relacionadas a orientacao de uso constantes no Manual de Instrugdes ou no
préprio produto, sendo passiveis de cobrangas aos Consumidores.

- Despesas relativas a instalacdo do produto e ou de ajuste do local as condigbes
necessarias a instalagdo do mesmo.

- Caso haja a remocdo e/ou alteracdo do nimero de série ou da etiqueta de identificacdo do
produto.

- O produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual de Instrugdes.

- O produto for ligado em tensao diferente a qual foi destinado.

- O produto tiver recebido maus tratos, descuidos ou ainda sofrer alteragdes, modificages
ou consertos feitos por pessoas ou entidades ndo credenciadas pela MIRA.

- O defeito for causado por acidente ou ma utilizacao do produto pelo Consumidor.

- Despesas de deslocamento do Servico Autorizado, quando e se o produto estiver
instalado fora do municipio sede do Servico Autorizado MIRA.

- Despesas decorrentes e conseqiientes de instalagdo de pecas que ndo pertengam ao
produto, sendo estas de responsabilidade unica e exclusiva do Consumidor.

- Para sua comodidade, preserve 0 MANUAL DE INSTRUCOES, CERTIFICADO DE
GARANTIAEANOTAFISCALDO PRODUTO.

Quando necessario, consulte a nossa Rede de Servigos Autorizados e/ou o Servico de
Atendimento ao Consumidor.
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A MIRA, buscando a melhoria continua de seus produtos comercializados, reserva-se
direito de alterar seus produtos e suas caracteristicas, técnicas ou estéticas sem prévi
aviso.
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11. Servicos e Pecas de Reposigao:

Antes de deixar a fabrica, este eletrodoméstico foi testado e ajustado por
pessoal qualificado para apresentar o melhor resultado na operagao. Em
caso de mau funcionamento nunca tente vocé mesmo reparar o
eletrodoméstico. Reparos realizados por pessoas nao habilitadas podem
causar danos e acidentes. Primeiro refira-se ao conteudo deste manual.
Sevocé nao encontrar ainformagao necessaria, contate a MIRA.

Quaisquer subsequentes reparos ou ajustes devem ser feitos com o maior
cuidado e atencéo.

Por esta razdo, nos fortemente encorajamos sempre contatar o servigo
autorizado mais proximo, especificando a natureza do problema, o modelo
do equipamento (Mod.) numero do produto (Prod. n°.) e niumero de série
(ser. n°.). Essas informacgdes sao fornecidas na etiqueta de identificacéo..
Sempre solicite o uso de pecas de reposicao originais.

Atencao!
Para ter certeza de boa performance e seguranga, os registros de
gas devem ser verificados periodicamente.

11.1 Condigao de Garantia:

Seu eletrodoméstico esta coberto por uma garantia explicada no certificado
de garantia constante deste manual.

Mantenha o cupom fiscal ou a nota do distribuidor e documentos fornecidos
pelo distribuidor no ato da compra do eletrodoméstico, eles sdo a
comprovacgao da garantia do eletrodoméstico.

Havendo necessidade de utilizar um servigo autorizado ligue no telefone da
contra capa deste manual.

Lembrando que, quebra da mesa de vidro e manipuladores plasticos nao
s&o cobertos pela garantia.

A garantia deste eletrodoméstico s6 tera validade caso o produto seja
instalado por um posto autorizado MIRA.

O usuario ou proprietario perde o direito a garantia caso o servico de
instalacdo ou reparo for realizado por pessoal ndo autorizado da MIRA.
Somente o servigo autorizado da MIRA esta preparado para a realizagao da
instalacao e reparos neste eletrodoméstico.

O custo de instalacao e adaptagdes do local de qualquer natureza, ndo séo
cobertos em garantia pela MIRA.
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1.2 Guiade leitura e instrucgao:

Os seguintes simbolos ajudardo a vocé na leitura das
ilustracdes.

& llustragbes de seguranga.

(&= Instrugbes passo-a-passo.

(i) Alertaesugestdes.

@ Informacdes sobre a protecdo do meio ambiente.
2. Instrugoes de seguranga:

Leia essas instrugdes para sua seguranga e dos outros.

Vocé esta entretanto sendo requisitado a ler antes de instalar e usar
este eletrodoméstico. Mantenha este manual de instrucdo a mao
para uma futura referéncia quando necessario.

2.1 Seguranga nalnstalacao:

A instalagao do eletrodoméstico e sua conexao no quadro de forga
devem ser feitas somente por pessoal qualificado chame o servigco
autorizado MIRA. Antes de qualquer procedimento, checar que o
eletrodoméstico esteja desconectado do quadro de for¢a. E arriscado
modificar ou tentar modificar as caracteristicas desse produto.

Depois de remover o eletrodoméstico da embalagem tenha a
certeza de que nao esteja danificado e que o cordao de forga esteja em
perfeito estado. Caso contrario contate o seu distribuidor antes de colocar o
eletrodoméstico em operacao.

O fabricante se isenta de qualquer responsabilidade em caso de
falhas ocorridas por acidente devido o nao cumprimento com as normas de
prevencgao de acidentes.

Esteja certo que o ar circula livremente ao redor do eletrodoméstico.

Pouca ventilagdo produz uma escassez de oxigénio e
consequentemente deixara as chamasirregulares.

Tenha certeza que o eletrodoméstico esta abastecido com o gas
indicado no adesivo proximo ao tubo principal .

O uso de um eletrodoméstico a gas de cozinha produz calor e
umidade na cozinha no qual esta instalado. Garanta que a cozinha esteja
bem ventilada mantendo a entrada de ar aberta e um bom funcionamento do
cooktop, sugerimos instalar uma coifa com tubo de exaustdo ou um
depurador MIRA.

Se o eletrodoméstico for usado intensamente por um longo tempo, a
eficacia da ventilagao tera de seraumentada, por exemplo: pela abertura de
uma janela ou aumentando a rotagao do motor da coifa ou depurador.
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2.2 Segurangadas criangas:

Este eletrodoméstico deve ser utilizado somente por adultos. Esteja certo
que as criangas nao toquem nos controles deste. As partes expostas deste
eletrodoméstico quando aquecidos durante o cozimento permanecerao
quentes por algum tempo a mais depois de desligado. Mantenha as
criangcas bem longe até que eletrodoméstico tenha esfriado.

2.3 Vazamento de gas:

Em caso de vazamento de gas em primeiro lugar nao risque fésforos,
ou ligue interruptores elétricos. Abra todas as janelas e portas, ventile
o ambiente, feche o registro de passagem de gas. Para tentar
encontrar um vazamento use espuma de sabdo, aplicada nas
jungdes e conexdes de gas. Nao tente reparar o produto, vocé
mesmo, chame o servigo autorizado MIRA.

2.4 Aviso de protecdo ao meio ambiente:

compativeis e reciclaveis. Por favor, fagca sua parte para conservar o
meio ambiente, fazendo a separacao do lixo nos canais disponiveis
de coleta.

@ Todos os materiais dos eletrodomésticos sdo ambientalmente
)

Os eletrodomésticos que nédo sejam mais utilizados ou usaveis nao tém
muito valor, por isso, seja amigo do meio ambiente dispondo do produto
antigo, pois grande parte dele é reciclavel podendo ser reutilizados.

Antes de descartar o eletrodoméstico, corte o cordao de suprimento de
energia e torne-o ndo utilizavel.

Cuidado!
Certifique-se que o eletrodoméstico esteja desconectado do ponto
de energia e de abastecimento de gas.

Procure um local adequado para dispor do eletrodoméstico ndo mais
utilizavel.

10. Caracteristicas dos produtos:

10.1 Dimensoées dos produtos:

10.3 Tabela de Caracteristicas do Produto

PROFUNDIDADE

DISTANCIA DA

MODELO | VOLTAGEM DIMENSAO LARGURA (L) po ALTURA (H) |~ 0\ CeDE (D)
CEC - 600 PV | 127 - 220V |CEC - 600 PV /PX 580 500 65 60
CEC - 600 PX | BIVOLT NICHO 550 470 100 100

CEC - 700 PV 770 510 70 80
gEg ;gg :x 12\;33?.\’ CEC - 700 PX 760 498 60 72
NICHO 730 470 100 100
10.4 Informacgao técnica:
Queimador auxiliar: 0,9
L. Queimador semi-rapido: 1,65
Poténcia dos - .
. Queimador rapido: 2,0
queimadores em
KW: Tripla chama centro: 0,7
Tripla chama total: 3 (G110 3KW)
Tripla chama padrao: 3 (G110 3KW)
Entrada de gas: G1/2
Outras Classe de eletrodoméstico: 3
Informagdes Categoria do eletrodoméstico I,
Mesa de Vidro temperado (espessura) 8 mm
Mesa de Aco Inoxidavel 304 (espessura) 0,6 mm
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8.3 Opcoes de Instalagdao em gabinetes (continuagéo...):

A conexao elétrica do “cooktop” e do forno devem ser feitos separadamente
para facilitar a remogéo do forno pela frente do gabinete. Gabinetes na
parede ou coifas devem estar no minimo a 650mm acima do “cooktop”.

9. Limpeza e manutengao:

Mantenha o eletrodoméstico limpo. Antes da limpeza, para sua seguranca,
se possivel desconecte o eletrodoméstico do quadro de forga aguardando
que esfrie completamente. Limpe a mesa regularmente com um pano macio
e umido com agua morna. Restos de alimentos podem causar risco de
incéndio.

9.1 Limpeza geral

Pecas esmaltadas s&o lavaveis com agua morna e detergente, n&o use
produtos abrasivos, os quais podem danifica-los. Lave os espalha chamas
e camaras frequentemente com agua fervendo e detergente, tomando
cuidado de remover todos os dispositivos. As trempes também podem ser
lavadas nalava-lougas.

Para sujeira incrustada use detergente neutro ndo abrasivo ou produtos
comerciais especificos. Nao utilizar esponjas abrasivas esponja de ago ou
acidos paralimpeza.

9.2 Limpeza da Mesa

9.2.1 Limpeza rotineira: Use sempre detergente neutro.

Nao use os seguintes produtos:
Saponaceos de uso doméstico ou branqueador.
Esponja de aco.

9.2.1 Limpeza damesainoxidavel:

A mesa de acgo inoxidavel deve ser limpa com um pano Uumido e com
produtos especificos comercializados. Nunca deixar que a agua da limpeza
permaneca sobre a chapa de aco inoxidavel por muito tempo, pois, pode
manchar.

Apos té-la enxaguado, seca-la imediatamente com um pano macio.

9.3 Procedimento de limpeza dos queimadores e eletrodos:
Periodicamente limpe os eletrodos do “cooktop” completamente para evitar
a dificuldade de ignicao, verifique se as cavidades do queimador estdo
desobstruidas.

Para remover sujeira das cavidades dos queimadores do espalhador
separe-as limpando com auxilio de uma escova de serdas macias.

Depois de limpar coloque as pecas de volta corretamente posicionadas.
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3. Descrigao do cooktop:

REF COMPONENTE REF COMPONENTE

1 Mesa de vidro temperado. 7 Grelha frontal esquerda
1a Mesa de acgo Inoxidavel. 8 Grelha frontal direita

2 Queimador semi-rapido médio. 9 Grelha central

3 Queimador tripla chama. 10 Grelha traseira esquerda
4 Queimador rapido 11 Grelha traseira direita
5 Queimador auxiliar 12 Grelha esquerda

6 Manipuladorgs de controle dos 13 Grelha direita

queimadores.
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3.1. Versao dupla/ tripla chama:

OFF Sem fluxo de gas.
DDD Queimador central no fluxo de gas Maximo.
D Queimador central no fluxo de gas Minimo.
000 Simultaneamente queimador central e externo do fluxo de gas
Maximo.

D Simultaneamente queimador central e externo do fluxo de gas
minimo.

Estes simbolos indicam qual queimador que o registro aciona.



3.2 Tabela de Caracteristicas dos Queimadores

- - G20 20mbar G30/G31 28 - .
. Maxima | Minima 30/37mbar Injetor
TI'.)O de Saida Saida |njetor |njetor G110 Valor C03n$.
Queimador KW KW Valor CO:IS. Valor coans_ 8mbar 100/mm | ™ H
100mm | ™M |100/mm | ™M
Auxiliar 0,9 0,3 76 0,095 50 73 - 145 0,277
Semi-rapido 1,65 0,32 94 0,157 65 120 - 195 0,375
Rapido 2,0 0,64 128 0,286 85 219 - 300 0,682
Tripla Centro 0,7 0,2 63 0,067 37 - 51 120 0,59
chama Total 3 1,5 63+140 0,405 37+97 - 310 350 0,966
padrao 3 1,5 63+140 0,405 37+97 - 310 135-300 | 0,966

3.3 Didmetro do furo minimo do registro (By-pass)

Queimador

& furo 100/mm

Auxiliar

27

Semi rapido

29

Répido

39

Tripla chama centro / queimador

25/63

Tripla chama Padrao

65

8.3 Op¢oes de Instalagao em gabinetes:

Na parte superior do gabinete com porta.

Quando construir o gabinete, precau¢des apropriadas devem ser tomadas
para prevenir contato com o nicho do “cooktop”, pois, este fica muito quente
durante a operacao. O método recomendado para superar este problema
estaindicado nailustracao nafigura 14.

O painel abaixo do “cooktop” deve ser facilmente removivel para permitir
que o produto seja travado e liberado caso haja necessidade de
manutencao.

ol

o
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Medidas em
milimetros.

a. Painel removivel

4. Como utilizar o seu “cooktop”

Este produto foi projetado para cozinhar num ambiente doméstico e para
fins ndo profissionais. Ele nao deve ser utilizado para qualquer outro
proposito sob pena de perda da garantia.

Atencao! Antes de utilizar pela primeira vez o produto retire a pelicula
plastica da mesa de ac¢o inoxidavel , se o produto for ligado com a
mesma podera nao sair com facilidade, sua remo¢ao ou danos a mesa
nao sao cobertos pela garantia.

Depois de usar o eletrodoméstico, tenha a certeza que todos controles
estdo na posicédo de fechados ou desligados. Se vocé usar uma tomada
elétrica para este eletrodoméstico, tome o cuidado de que outros possiveis
corddes de aparelhos nao toquem nele e estejam suficientemente distantes
das partes quentes deste.

4.1 Instrugoes de uso dos manipuladores do “cooktop”

Os manipuladores de controle do”Cooktop” liberam a passagem do gas
quando girados no sentido anti-horario e diminuem a quantidade gas ou
fecham o gas no sentido horario.

Os simbolos dos manipuladores de controle significam o seguinte:

OFF-Semquxodegés.O Fluxo Maximo de gas. D Fluxo Minimo de
gas.

Todas as posi¢des de operacdes devem ser configuradas entre o fluxo
maximo e o minimo, e nunca entre a configuragdo maxima e a posi¢cao
fechada.

O acendimento automatico € integrado aos manipuladores de controle.
Para aciona-lo basta pressionar para baixo o manipulador da boca

desejada e ao mesmo tempo gira-lo paraliberar gas.
-6 -

b. Espago para conexoes.

[ vRT AR R LA

Fig. 14
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O compartimento de instalacdo deve ter as dimensdes mostradas nas
figuras 15 e 16 e devem permitir suficiente ventilagao.
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Dois possiveis métodos para evitar o superaquecimento sao ilustrados nas
figuras 16 e 17.

Fig. 17
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7.2 Diagrama elétrico:
“COOKTOP” 4 BOCAS

ACENDIMENTO
ELETRICO

“COOKTOP” 5 BOCAS

CONECTOR CONECTOR
DE ENTRADA ACENDIMENTO
ELETRICO DE ENTRADA

40 N o

Fig. 10 Fig. 11

g
INTERRUPTORES
Do
ACENDIMENTO

oo
ACENDIMENTO

INTERRUPTORES

8. Instalagao do “cooktop” no nicho da cozinha:

Este “cooktop” foi projetado para ser instalado em nichos na cozinha na
profundidade acima de 600mm de acordo com suas caracteristicas.
Qualquer gabinete do lado que esteja mais alto que a altura do painel da
mesa do “cooktop” deve estar no minimo 150mm longe do produto onde
estiverinstalado.

As dimensbes do produto e a abertura de instalagdo do nicho veja nas
ilustracbes da pagina17.

8.1Insergao e Fixagao:

Antes de inserir o “cooktop” na abertura de instalagéo do nicho coloque a
gaxeta especial em volta na base do produto em toda a borda inferior. E
muito importante fixar esta gaxeta por igual sem deixar vaos nem
ondulagdes paraimpedir que liquidos escorram sobre a mesa de cocgéo.

J | i i i
| > 1
B
Y Wi, 4
, T

Fig. 12 Fig. 13
8.2Instalagao no nicho:

1. Remova as grelhas e os espalhadores e vire o “cooktop” com a base
para cima. Cuide para nao danificar os eletrodos de ignigao
protegendo-os com um tecido grosso e felpudo.

2. Coloque a gaxeta ao redor da mesa na borda inferior do “cooktop”
como mostrado nailustracéo. (vide fig 12)

3. Coloque o aparelho na abertura de instalagao do nicho empurre-o
para baixo, assim que o “cooktop” estiver completamente fixado e
firme no gabinete, como mostrado na ilustragdo, posicione as

presilhas de fixacao e aperte entao os seus parafusos . (vide fig 13)
-14 -

4.2 Descrigao dos queimadores

Fig. 3

Descrigao dos queimadores:

A - Espalha chamas anel

- Eletrodo

- Espalha chamas central
- Camara do queimador

- Base do queimador

moow

4.2.1 Eletrodo de ignigao

O produto é fornecido com ignigdo automatica do queimador por um
eletrodo ceramico (Veja fig3 B). Quando o manipulador é pressionado para
baixo € acionado um dispositivo interno e serdo emitidas em todos os
eletrodos faiscas simultaneamente.



4.2.2 Montagem dos queimadores

Os espalha chamas devem ser perfeitamente encaixados nas camaras,
caso contrario podera ocasionar danos as mesmas, bem como, o conjunto
deve ser bem encaixado na base fixa sobre a mesa. A ndo observacao
destes pontos podera causar danos irreversiveis ao queimador. Esse
dano nédo é coberto pela garantia. Os queimadores em uso podem pelo
efeito da chama decorrente do uso comum ficarem ligeiramente
bronzeados, o que ndo afeta o seu desempenho nem suas prestagdes
assim, nao é coberto pela garantia sua descoloragéo ou bronzeamento, e
desgastes decorrentes do uso.

O anel interno do
espalha-chamas
deve encaixar-se
perfeitamente nos
ressaltos
limitadores da
camara

ERRADO

CORRETO

7.Conexao elétrica:

O eletrodoméstico esta pré-configurado para operar na voltagem indicada
na Tabela de caracteristicas item 10.3 da pagina 17.

A conexao deve ser feita de acordo com os regulamentos e leis locais.
Antes de fazer a conexao esteja certo de:

1. O disjuntor de seguranca e o sistema elétrico estejam prontos de
acordo com a carga do “cooktop”.

2. O sistema de fornecimento de energia tenha uma conexao para “fio
terra” obedecendo as leis e regulamentos locais.

3. A tomada ou o disjuntor unipolar esteja facilmente acessivel com o
“cooktop” instalado.

Coloque um plugue e tomadas compativeis com a carga do cooktop, caso o
plugue fornecido nao seja compativel. O interruptor ndo deve nunca
interromper o fio terra (amarelo e verde). O fio marrom deve ser conectado a
fase (sistema fase e neutro 127 ou em 220V). Em todos os casos a tomada
de energia e o cordao de for¢ca devem ser posicionados de forma que o local
nao alcance 50°C acima da temperatura ambiente.

7.1 Chave bivolt 127-220V:

Este produto € provido em sua base de uma chave bivolt, que permite pré -
ajusta-lo para a voltagem de operagao 127 ou 220V. Verifique a coltagem do
produto antes de liga-lo ajustando a chave.

& ATENGAO! Antes de liga-lo a rede elétrica esta chave deve ser

movida para a respectiva voltagem da rede elétrica. Esta chave s6
deve ser alterada com o cordao de forga desligado da tomada, pode causar
danos ao produto e a chave se este procedimento nao for seguido.

Base do produto

Obs.: Esta figura é meramente ilustrativa
podendo variar de produto a produto.
Verifique no produto a chave existente e
sua identificagédo de voltagem.

Em caso de duvida contate a MIRA.

7.2 Cordao de forga:

O Cabo de forga do “cooktop” possui um fio "terra”.

Para sua seguranca ligue sempre o fio terra conforme a norma NBR-5410 e
nao remova o mesmo do cabo de forga, em hipétese alguma. Se vocé nao
possuir em sua residéncia um "ponto de ligacao para fio terra", providencie e
em caso de duvida contate um eletricista ou o servico autorizado mais
préximo. O fio terra nao deve ser interrompido pelo disjuntor. Se o cordao
de forga tiver de ser substituido, use somente o tipo original, contate o
servi¢o autorizado. Em adicao o fio terra de cores amarelo e verde deve ter
2cm mais comprido que os fios fase e o neutro.
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6.3 Conexao de gas: (continuagao...)

Fig. 5 C

A Fim do tubo de distribuigdo com porca.
B Anel de vedacéo.
C Uniao ajustavel.

6.3.1Conexao de gas, tipo tubo da tubulagao flexivel e posigao:

MANGUEIRAMETALICAFLEXIVEL:

No cooktop MIRA, para sua seguranga e de sua familia é obrigatério o uso de uma
mangueira flexivel metalica segundo a NBR 14177. Neste caso, use também os
adaptadores e registros metélicos para mangueiras metalicas, estes adaptadores
nao acompanham o produto consulte o servigo autorizado local.

Muito Importante!

A mangueira metalica flexivel aprovada pela NBR 14177 de alimentacéo, néo
devera ser fixada ao armario ou em suas partes ou mesmo passar através da area
de estocagem do armario da cozinha, bem como, no vao entre gavetas, frestas ou
dentro das mesmas. Certifique-se que as mangueiras e flexiveis sejam aprovadas
pelo Inmetro estando certificadas pelas normas da ABNT.

6.3.2 Verificagao do regulador de pressao (GLP):

Caso a eficiéncia do queimador de gas diminua verifique a pressao do regulador (se
instalado ) periodicamente (deve ter gravado NBR 8473 e sua validade). O
regulador de pressao tem o tempo de vida estimado para 5 anos, verifique o disco
de data de fabricagao se estiver vencido substitua-o imediatamente. Reguladores
vencidos podem causar incéndio, o regulador ndo é coberto na garantia.
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4.3 Acendendo os queimadores:
Para obter uma chama mais facilmente, antes coloque um utensilio
de cozinha sobre a grelha; como uma panela.

Q? Para acender o queimador, proceda da seguinte forma:
Acendimento integrado no manipulador de controle.

Pressione o manipulador totalmente para baixo e gire-o no sentido anti-

horario na dire¢ao do fluxo maximo, veja o simbolo na mesa, produzir-se-ao

faiscas e o0 gas seraliberado para o respectivo queimador.

Entdo verifique que a chama esteja acesa e gire o manipulo de
controle para ajustar a chama como requerido.

No caso de falta de energia elétrica, coloque um fésforo aceso préximo do
queimador e proceda como ja descrito.

Caso a chama nao acenda depois de poucas tentativas, verifique a posigcao
do queimador e do espalha-chamas se estao corretamente colocados e se 0
registro geral de gas esta aberto, e se ha abastecimento normal de gas.

Para desligar a chama, gire o manipulador no sentido horario até o “0FF”.

Antes de remover as panelas do queimador, sempre abaixe ou desligue a
chama.

4.4 Como economizar gas:

Para baixar o consumo de gas e melhorar a eficiéncia, use somente panelas
de base plana de dimensbdes apropriadas para os queimadores como
mostrado na tabela abaixo. Tdo logo um liquido colocado numa vasilha
num queimador venha a ferver, tome o cuidado para abaixar a chama para
um nivel que somente mantenha a fervura.

QUEIMADOR DIAMETRO DAS PANELAS RECOMENDADO (cm)
Auxiliar 12 -14

Semi-Rapido 14 -26
Rapido 16 - 26

Tirpla-Chama 22 -26

Durante o cozimento envolvendo gordura ou 6leo, acompanhe
& cuidadosamente, pois, essa substancia pode pegar fogo se

alcancar altas temperaturas.

Cuide em centralizar bem os utensilios sobre os queimadores.

Utensilios mal centralizados, em especial nas bocas dianteiras,

podem levar calor excessivo aos manipuladores e danifica-los, nao

sendo coberto pela garantia.



5. Instrugoes técnicas de instalagao:
Precaucao: Este eletrodoméstico deve apenas ser instalado e
utilizado em locais com permanente ventilagdo, obedecendo as
normas locais.

O fabricante se isenta de toda responsabilidade por qualquer dano ou
acidente em razao da instalagao feita em desobediéncia aos regulamentos
e leis de prevencéao de acidentes.

5.1 Requisitos de Instalagao:
Para a operagcéo de um eletrodoméstico a gas, o ar necessario para a
combustado do gas deste, deve circular naturalmente através da sala.

A entrada de ar da cozinha deve ter uma abertura com uma area superior
a 100cm? para garantir uma boa combustao do gas.

Os “cooktops” da MIRA sao produzidos originalmente para uso de gas
engarrafado (GLP), ndo sendo conversiveis para outros gases.

5.1.2 Requisitos parainstalagao do gas:

Utilize sempre uma mangueira metalica aprovada pelas normas brasileiras
adequada ao tipo de gas verifique que nao fique dobrada impedindo o fluxo
livre dogas.

Em caso de GLP, use sempre um regulador de pressao de gas, caso a
ligacao for direta havera excesso de pressao com consequiente vazamento
de gas que pode causar um incéndio. O regulador deve ser conectado com
seus acessorios corretos ao “cooktop”, verifique se o mesmo esteja
montado no sentido correto do fluxo de gas.

Mantenha fechado o regulador de pressao de gas se nao usar o “cooktop”.

5.1.3 Requisitos do regulador de pressao:

O regulador de presséao do botijao deve ter sempre gravadas as letras NBR
8473 norma que os regulamenta. Instale na linha do gas um registro de
passagem, em lugar acessivel e certifique-se de que as pessoas que vao
usa-lo, saibam sua localizacdo e como utiliza-lo em situacdo de
manutencao e limpeza. Instale somente um “cooktop” para cada botijao;
coloque o botijao fora da cozinha, evite liga-lo a pontos comuns a outros
eletrodomésticos, consulte um técnico autorizado.
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6. Abastecimento de gas:

6.1 Gas GLP:

A conexao de gas deve ser feita de acordo com as normas locais, este
produto ndo é conversivel para outro gas funciona exclusivamente em GLP.
Deve ser instalado um registro de seguranga entre o ponto de
abastecimento de gas e o tubo de entrada do “cooktop”. O eletrodoméstico
deixa a fabrica testado e configurado em GLP (gas liquefeito de petréleo),
gas engarrafado, conforme indicado na etiqueta de identificagcdo na base do
“cooktop”, préximo da conexdo de gas. Tenha certeza que o tipo de gas a ser
fornecido para o eletrodomeéstico seja 0 mesmo que o indicado na etiqueta
de identificacao.

6.3 Conexdo de gas:

Faca a conexao para o sistema de gas usando tubo metalico rigido e unides
ajustaveis ou com mangueiras metalicas flexiveis de acordo com as normas
locais. Nao utilize mangueiras plasticas. Checar também se o “cooktop”
sera combinado com um forno. Quando fizer a conexao tome muito cuidado
de nado provocar estresse ao “cooktop”, amangueira ou a tubulagao.

as unides estejam absolutamente apertadas usando uma solugao
com agua e sabéo.
Nunca use chamas para fazer esta verificacao.

2 Quando ainstalagao estiver completada sempre verifique que todas

Aunido deve ser montada no fim do tubo de gas com porca de rosca gas GJ
%", com anel de vedacao entre os componentes como mostrado na
ilustracdo. Os anéis de vedacao devem atender os regulamentos e normas
locais.

Monte as pecas sem forca-las certifique-se que as montagens das pecgas
figuem bem firmes e nédo vazem verificando sua estanqueidade com
espuma de sabao.
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SAC MIRA
0XXx 2129 0519

DIAMANTINO & HOFMAN COMERCIO E REPRESENTAGCOES LTDA.

CONDOMINIO INDUSTRIAL PORTAL DO ANHANGUERA
ESTRADA MUNICIPAL MARIO COVAS, S/N
BAIRRO MACUCO
CEP 13279-411 VALINHOS SP
Fone: (19) 2129.0519 - Fax: (19) 2129.0524
Site: www.miraeletros.com.br
Email: vendas@miraeletros.com.br

REVISAO: 22-06-2009 - RO

Cooktop 4 e 5B

MANUAL DO
PROPRIETARIO

A

MODELOS:

CEC - 600 PX/CEC - 600 PV
CEC -700 PX/CEC -700 PV

(Produtos para uso exclusivo em gas GLP)

Leia estas instru¢oes antes de usar seu produto e guarde-as
para futura referéncia, sempre seguindo-as cuidadosamente.
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